WEIN

GETRANKE

SNACKS & INFOS




Name

Klassifikation
Hersteller
Gebinde

Jahrgang
Land, Region
Alkohol

Rebsorten

Ausbau Verschluss
Trinktemperatur Lagerfagigkeit
Vivino Rating

Profil

GIESSI Kommentar

Beschreibung

Vinifikation

Speiseempfehlung

Preis

Piacere Rouge VDP

Appellation La Cote 2018
Cave de Jolimont Schweiz, Wadtland
0.7l und 1.51 Magnum 13%
Gamay, Garanoir, Gamaret
Edelstahltank Naturkorken
15-17°C 1-5 Jahre
4.1

Leicht Uppig

Sanft Tanninhaltig
Trocken SuB

Weich Saurehaltig

"Leichter Roter aus der Wadt"

Piacere Rouge wird Sie mit fruchtigen, von
feinen Holznoten gepragten Aromen, der
seidigen und grosszigigen Struktur sowie einer
leicht sissen Note im Finale, Uberzeugen.

Nach der traditionellen Methode des "Governo"
vinifiziert, welche auch Basis flr die bekannten
"Ripasso" Weine aus dem Veneto ist.

Italienische Gerichte, Antipasti, Pilzrisotto, Pasta

24.- , Magnum 48.-

Desire Lush & Zin Primitivo

Primitivo del Salento IGT 2020
Pasqua Vigneti Italien, Puglia
0.75l und 1.51 Magnum 13.50%
100% Primitivo
6 Monate im Barique Naturkorken
16-18°C 1-5 Jahre
4.2

Leicht - Uppig

Sanft = Tanninhaltig
Trocken [ o SuB

Weich -— Saurehaltig

"vielseitiger & moderner Primitivo"

Ein vielschichtiger Wein mit intensiven Aromen
von Pflaumen, roten Friichten, wiirzige Noten,
Vanille, Kaffee und Kakao. Im Gaumen warm
und rund, vollmundig mit weichen und
samtigen Tanninen.

Gérung im Stahltank und anschliessend
Verfeinerung in Barriques wahrend 6 Monate

Grilifleisch, Pizza und wirzigem Kase

24.- , Magnum 48.-

"Il Cardinale" Linea Oro

Primitivo di Manduria D.O.P. 2016
Varvaglione Italien, Puglia
0.7l und 1.5 Magnum 14%
100% Primitivo
Eichenfésser fir min. 10 Monate Naturkorken
16-18°C 3-10 Jahre
4.3

Leicht ) Uppig

Sanft - Tanninhaltig
Trocken -—n sufd

Weich - Saurehaltig

"Bang for the Buck"

Sorgsam von Hand geemtete Trauben alter Rebstocke

zeichnen diesen wunderbaren Papele Primitivo mit
seiner dunkelroten Farbe aus.Der runde,leichte
Geschmack verleiht dem Wein den Duft nach
fruchtigen roten Beeren und Marmelade.Der Ausbau
in Fassern aus franzdsischer Eiche sorgt fir die
Harmonie von Fruchtigkeit und Tannin.

Der Il Cardinale Primitiovo verdankt seinen runden,
harmonischen Geschmack auch dem Ausbau in
Holzfassemn amerikanischer Eiche.

Rindfleisch, Pasta, Lamm, Gefligel

24.- , Magnum 48.-

RICOSSA

=%

Ricossa Barbera Appassimento

Barbera Appassimento DOC 2017
Antica Casa Italien, Piemont
0.751 oder 1.51 Magnum 13.50%
100% Barbera
6 Monate im 220l Barique Naturkorken
15-18°C 2-7 Jahre
4.0

Leicht - Uppig

Sanft - Tanninhaltig
Trocken - sufy

Weich - Saurehaltig

"Immer wieder Uberzeugend"

Ricossa ist finessenreich und Ausgewogen. Im
Glas entfaltet der granatrote Wein ein
vielschichtiges Bouquet mit den Aromen von
Beeren, Vanille und Feigen, welche durch florale
Anklénge von Lilien und zarten Rauchnoten
abgerundet werden. Er verfihrt den Gaumen mit
weichen und stBen Geschmack und seiner
angenehmen Saure. Die geschmeidigen Tannine
verleihen diesem Wein seine wunderbare Struktur
und leiten in den langen Nachhall Gber.

Die handgelesenen Trauben werden fir etwa finf
Wochen getrocknet. Die anschlieBende
Mazeration findet tUber einen Zeitraum von 11
Tagen in Edelstahltanks statt. Der Ausbau erfolgt
in Barriques flir 6 Monate.

Pasta, rotes und weisses Fleisch, Wild

26.- , Magnum 58.-



Sopra Sasso Ripasso

Valpolicella Ripasso DOC 2014
MGM Mondo del Vino Italien, Veneto
0.71 14%

Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella

8 Monate im Barique Naturkorken
16-18°C 6-12 Jahre
4.0

Leicht [ =1 Uppig
Sanft - Tanninhaltig
Trocken = suf
Weich [ =) Saurehaltig

"Charakteristisch Ripasso"

Der Sopra Sasso beeindruckt mit ausgeglichener
Struktur, Harmonie und gut eingebetteter Holznote.
Ein langes Finale zeichnet ihn aus. Glanzendes,
intensives Granatrot. Dérrpflaumen und frische
Kirschnoten im offenen, facettenreichen Bouquet,
auch eine Spur Kakao. Druckvoller Auftakt, abgelost
von einer charakteristisch reifen Ripasso-Aromatik,
Korinthen, auch reife Zwetschgen, angenehm weiche
Tanninstruktur, aromatisch bestens abgedeckt.

Das Traubengut wird im aufwéndigen Ripasso-
Verfahren, nach der konventionellen Vergarung im
Stahltank, mit dem frischen Trester des gerade
abgepressten “Amarone” nachvergoren. Danach reift
der Ripasso fiir ein Jahr in Eichenholzfassem.

Grilladen, Braten, Kase, Pasta

26.-

Senza Parole Primitivo Amabile

Primitivo del Salento IGT 2018
Nicola Barese Italien, Puglia
0.7l und 1.5l Magnum 13.80%
100% Primitivo
Edelstahltank Naturkorken
16-18°C 2-5 Jahre
4.1
Leicht = Uppig
Sanft - Tanninhaltig
Trocken - sufy
Weich Lo ) Saurehaltig

"Frauen lieben ihn"

Senza Parole. Eigentlich braucht es - wie der
Name schon sagt - keine Worte. Der vermutlich
beliebteste Rotwein der Schweiz! Im Glas
rubinrot. Duftnoten von dunklen Beeren, Vanille
und wenig Holz. Seine hohe Restslisse macht
ihn "stffig" und angenehm zum Trinken. Ideal
auch als Einstieg in die Welt der Weine.

Ausbau im Stahltank, danach in grossen
Barriques.

Rindfleisch, Lamm, Kalb, Apéro, Pasta, Risotto
24.- , Magnum 48.-

Susumaniello

Susumaniello 2018
Masca del Tacco Italien, Puglia
0.71 14.50%
100%Susumaniello
Edelstahl und Eiche Naturkorken
16-18°C 3-8 Jahre
4.2
Leicht e Uppig
Sanft = Tanninhaltig
Trocken - sufy
Weich == Saurehaltig

"Intensiv, schwer & siiffig"

Tiefes, dichtes Rubinrot. In der Nase Aromen von
Blaubeeren und reifen roten Friichten, Holz,
Gewdirzen und Tabaknoten. Eleganter und zugleich
kraftvoller Wein mit reifen Tanninen und einem langen
samtigen Abgang. Der Masca del Tacco ist ein junger
Wein, aus dem Portfolio der Kellerei und entsteht
gleichzeitig aus einer der &ltesten Rebsorten Italiens.
Es ensteht ein reifer, oppulenter und saftiger Rotwein,
der seine Finesse nicht vermissen lasst.

Nach der Handlese folgt die G&rung in modernen
Edelstahlbehaltern. Die Reifung erfolgt sowohl in
Edelstahl als auch in Holzfdssermn unterschiedlichen
Alterungen. So nehmen die Holznoten nicht die
Uberhand, sondern verleihen das gewisse Etwas.

Rindfleisch, Pasta, Lamm

32.-

Reserva Rioja

Rioja 2012
Lan Bodegas Spanien, La Rioja
0.75l und 1.51 Magnum 13.50%
90% Tempranillo, 10% Graciano
16 Monate Bariques Naturkorken
14-18°C 8-15 Jahre
4.0
Leicht Uppig
Sanft - Tanninhaltig
Trocken - sufy
Weich [ == ) Saurehaltig

"Sehr solider Rioja"

In tiefem Rubinrot mit granatfarbenen Reflexen zeigt
sich der LAN Reserva im Glas. Der Nase bietet der
Wein ein intensives Bouquet von roten und
schwarzen Waldbeeren, eingepackt in stiBe Tone mit
Herzkirschen, Kokosnuss, Vanille und wirzigem
Geback. Am Gaumen von groBer Textur, ganz rund
und mit viel Volumen, fleischig und ausgeglichen
durch die perfekt verschmolzenen polierten Tannine.
Sein fruchtbetontes Finale ist geschmackvoll und
klingt sehr lange nach.

Die Trauben stammen von 60-jéhrigen Weinstdcken,
welche in Edelstahl bei 30° gegért werden. Das
nachtrégliche Einlegen dauert 3 Wochen, in denen
héufiges Abpumpen stattfindet, um eine gute
Farbextraktion zu erreichen. SchlieBlich altert er in
Eiche fiir min. 12 Monate.

Rindfleisch, Lamm, Kalbfleisch, Gefligel
26.- , Magnum 54.-

PESADE

ol

GENSAC

Pesade "Selection Schwander"

Gers IGP 2015
Domaine de Gensac Frankreich, Gascogne
0.751 14%

62% Merlot, 12% Syrah, 11% Cabemet Sauvignon,
10% Tannat, 5% Malbec

12 Monate im Eichenfass Naturkorken
16-18°C 4-12 Jahre
4.1

Leicht [ Uppig

Sanft - Tanninhaltig
Trocken - SuB

Weich -— Saurehaltig

"Schoéne Struktur & viel Kraft

Herrlicher Schwander Cuvée. Er ist charaktervoll und
erinnert stark an einen Bordeaux. Brombeeren, Wald,
Lakritze und dazu eine leichte Holznote. Herrlich
samtig am Gaumen und ein langanhaltendes
Bouquet.

Handgelesene Trauben, morderne Vinifikation in
Stahlbehalter, 12 Monate Ausbau im Eichenfass

Grilladen, Fleisch

36.-
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B
€D
ZWEIFEL

ol

ocioTo

Ocioto
AOC Zurich 2018
Zweifel 1898 Schweiz, Zirichsee
0.75l und 1.51 Magnum 14%

Pinot Noir, Garanoir, Regent, Maréchal Foch, Léon
Millot, Monarch, Cabernet Cortis
1 Jahr Bariques & Grossholzfasser
14-16°C

Drehverschluss
3-8 Jahre
4.3

"Top of Switzerland"

sussbeerig, Rosinen, Pflaumen, dicht, voll, weich

Ein Teil der Trauben wurde am Stock belassen bis sie
zu Rosinen wurden. Danach abgebeert und zur
Garung der restlichen Maische zugegeben. Der Ausbau
fand in Barriques und Grossholzfassern wéhrend 12
Monaten statt.

Wild, asiatische Kiiche, Schokoladen-Desserts

46.- , Magnum 92.-

Aalto Tinto Ribera del Duero

Ribera del Duero D.O. 2018

Bodegas Aalto Spanien, Ribera

0.75l und 1.51 Magnum 15.00%
100% Tinto Fino (Tempranillo)

2 Jahre im Eichenfass Naturkorken
16-18°C 3-13 Jahre
4.4

Leicht Uppig

Sanft = Tanninhaltig
Trocken [ ) SuB

Weich [ Saurehaltig

"grosse Tiefe und ausbalanciert"

Ein Klassiker, aromatisch, krautrig, exotisch und wild.
Undurchdringliches Violett. In der Nase schwarze
Beeren, aromatische Krauter, Lakritz und ein Hauch
von exotischen Gewdlrzen. Am Gaumen frisch und
konzentriert, mit prazisem Tannin und knackiger
Séure. Ein kompaktes, pfeffriges Finale.

Vinifiziert im Stahltank, anschliessend fur 18 Monate
in franzdsischen Barriques ausgebaut.

Barbeque, Braten, Grillfleisch, Lammfleisch, Wild
68.- , Magnum 134.-

ALMANSA

El Maso
Almansa D.O. 2018
Finca Fella Spanien, Albacete
0.75 15.50%
Garnacha Tintorera
12 Monate im Eichenfass Naturkorken
16-18°C 3-12 Jahre
4.4
Leicht am» Uppig
Sanft &> Tanninhaltig
Trocken = saB
Weich & ™ Séaurehaltig

"wuchtig und intensiv"

Garnacha Tintorera ist die reprasentativste Rebsorte
von Aimansa. Die ertragsschwachen Reben sind ber
60 Jahre alt und wachsen auf tiber 1000 m. Die
Bdden sind eisenoxidreich auf einer Kalksteinschicht.
Diese Kombination macht den Wein zu einem wahren
Verkostungserlebnis: Tiefes Granatrot, intensiv und
anhaltend mit Noten von Zimt, Nelken, Kakao, Tabak,
Lakritze und mineralischen Ankléngen. Grosse
Struktur, gute Ausgewogenheit zwischen Alkohol und
Frische, samtige Tannine mit langem Abgang.

Nach einem weichen Stielabzug erfolgte eine 25-tagige
Mazerationsgarung. Der Ausbau erfolgte fir 12 Monate
in franzdsischen und amerikanischen Barriques.

Reichhaltige Géange, rotes Fleisch, BBQ
42.-

60 Sessantanni

Primitivo di Manduria DOP 2015
Cantine San Marzano Italien, Apulien
0.7l und 1.51 Magnum 14.50%
100% Primitivo
min. 12 Monate in Barriques Naturkorken
16-18°C 4-10 Jahre
4.5
Leicht - Uppig
Sanft -— Tanninhaltig
Trocken = sufy
Weich = Saurehaltig

"Koénig der Primitivo"

Der rassige Rotwein, wird aus den Trauben lber 60
Jahre alter Reben vinifiziert und begeistert mit
opulenter Frucht und herrlich wiirzigen Nuancen
nach Zimt, Zederholz und Vanille. Der Sessantanni
ist ein unvergesslich intensiver Rotwein aus ltalien,
der mit vollem Kérper begeistert. Tiefrot im Glas,
beeindruckt dieser Rotwein mit einem vielschichtigen
Bouquet voller Trockenpflaumen, Kirschkompott,
hellem Tabak, etwas Anis und reifen Waldbeeren.

Das handgelesene Lesegut stammt von 60 Jahre
alten Reben, die in kargen, eisenoxidreichen Béden
wurzeln. Die Folge ist ein geringerer Ertrag, welcher

eine bessonders hohe Qualitét der einzelnen Trauben
fordert. Nachdem er abgezogen wurde, wird er fir 12
Monate in Eiche ausgebaut.

Rindfleisch, Pasta, Lamm, Gefligel

46.- , Magnum 129.-



Vigne Vecchie Negroamaro

Negroamaro di Puglia IGP 2015
Vigneti del Salento Italien, Apulien
0.75l 13.50%
100% Negroamaro
12 Monate in franzésischer Eiche Naturkorken
16-18°C 5-15 Jahre
4.3
Leicht am» Uppig
Sanft [ ) Tanninhaltig
Trocken = suk
Weich = Saurehaltig

"Facettenreich und sehr Komplex"

Sehr dichtes, tiefdunkles Rubinrot, fast schwarz. Im
Bouquet entfalten sich herrlich intensive, vielféltige
Aromen, die an vollreife Friichte, Sauerkirschen,
Pflaumenkompott, Feigen, Trockenfriichte, sowie
susslich-wirzige Aromen eingemachter Friichte
erinnern. Sein filigranes, saftiges Tannin hinterlasst im
Gaumen einen Eindruck von Frische, Kraft und
Eleganz.

Die Trauben fiir den Negroamaro stammen von sehr
alten Reben und wurden nach leichter Uberreifung
von Hand geemntet. Es folgte eine Kaltmazeration bei
0°C fur 5 Tage und eine weitere Maischegérung fiir
11 Tage bei kontrollierten 21-22°CC. Der Ausbau
folgte fiir 12 Monate in franzdsischen Eichenfassern.

Fleisch, Alltagskiiche, Braten, Wild, K&se, Dessert
38.-

Classico de Roari

Amarone della Valpolicella DOCG 2016
Luigi Righetti Italien, Venetien
0.75l 15.50%
75% Corvina, 20% Rondinella
Barique Naturkorken
16-18°C 5-12 Jahre
4.2
Leicht e Uppig
Sanft - Tanninhaltig
Trocken [ =) SuB
Weich [ ) Saurehaltig

"ein Muskelpacket an Aromen"

Eine bezaubernde, ausschweifende Nase nach
Backpflaumen, Dorrzwetschgen und stissen
Aprikosen und etwas Tabak. Eleganter Auftakt,
abgeldst von einer rasch sich breit machenden,
préachtig komponierten Fruchtaromatik, wiederum im
reiffruchtigen Bereich, auch eine Spur Himbeergelee
und Zedernholznoten; die Tannine zeigen sich
geschmeidig und reif; perfekt balanciertes,
aromatisches Finale. Ein Amarone mit schénem
Trinkfluss, der nie aufdringlich wirkt.

Nach optimaler Traubenreife werden die besten
Trauben fiir diesen einzigartigen Wein genommen.
Danach werden die Trauben lange Zeit getrocknet, wo
sie viel an Gewicht verlieren. Daflir gewinnen sie an
Aromen, Intensitdt und Alkohol. Er reift mehrere Jahre
in Holzfassern und ist lange lagerfahig.

Festliche Gerichte

59.-

B

RATASIOL0

Barolo

Batasiolo Barolo

Barolo DOCG 2016
Beni di Batasiolo Italien, Piemont
0.75l 14.50%
100% Nebbiolo
2 Jahre im Eichenfass Naturkorken
16-18°C 5-15 Jahre
4.1
Leicht - Uppig
Sanft - Tanninhaltig
Trocken - SuB
Weich a—» Saurehaltig

"kréftig, sdurebetont & vielschichtig”

Mittleres Granatrot mit purpurroten Reflexen. In der
Nase elegante Wiirznoten, etwas trockener
Waldboden, Dérrobst und reife Kirschen. Im Gaumen
feine Fruchtslisse im Auftakt, getrocknete
Rosenbliiten, Pflaumen, Waldkrauter und Dorrobst.
Der Wein zeigt eine kraftige Struktur mit prasenten,
feinkdrnigen Tanninen, ausklingend in einem langen,
elegant geschliffenen Finale.

Die Trauben werden nach der Lese sanft
angequetscht und als Maische vergoren. Danach
gelangt der Jungwein fiir zwei Jahre in traditionelle,
grosse Fasser aus slawonischer Eiche zum Ausbau
und ruht dann ein weiteres Jahr in der Flasche.

Kése, rotes Fleisch

59.-

The Chocolate Block

Franschhoek, Westcap 2019
Boekenhoutskloof Sldafrika, Swartland
0.75! oder 1.51 Magnum 15%

73% Syrah, 11% Grenache, 8% Cinsault, 7%
Cabernet Sauvignon, 1% Viognier
18 Monati im Barique
16-18°C

Naturkorken
2-10 Jahre
4.2

"Sudafrikanische Geschmacksexplosion"

The Chocolate Block 2018 ist ein konzentrierter
Rotwein mit Aromen von reifen dunklen Friichten,
rauchigen Noten und einem Hauch von Holz. Am

Gaumen ist er fruchtig, glatt und fleischig. Ein Wein
mit einer lebendigen S&ure, die zu jeder Zeit begleitet
und einem exquisiten Abgang von Lakritz und
dunkler Schokolade.

Jede Rebsorte wird separat vinifiziert und lagert fur
mindestens 12 Monate in verschiedengrossen
Eichenfassern. Von den jéhrlich rund 3000 Fassem
werden die besten 2000 ausgewéhlt und in den
Handel gebracht.

Rind, grilliertem Fleisch, Schmorgerichte, kréfitger Kése

59.-, Magnum 119.-

Puro Malbec

Malbec Argentino 2019
Bodega Ojo de Agua Ngﬁ:'ﬂ '_'E'l‘_
0.751 und 1.5 Magnum 14.50%

100% Malbec

Edelstahl- und Betontanks Naturkorken
14-17°C 2-8 Jahre
4.0

Leicht - Uppig

Sanft - Tanninhaltic
Trocken - suB

Weich [ Saurehaltig

"BIO Kultwein aus Argentinien”

Ein junger, frucht-intensiver Malbec von dichtem
Violett-Rot. Im Duft Noten von gekochten Friichten,
Kréutemn wie Thymian und Minze, und dezent auch
gemahlenes Gestein. Weich und flllig im Gaumen,
sehr schone, saftige Malbec-Fruchtigkeit die lange
nachklingt, schéne, weiche Gerbstoffe geben dem
Wein die nétige Struktur. Malbec at its best!

Die Trauben fiir den sortenreinen Malbec werden
Ende Méarz von Hand gelesen, bei kontrollierten
Temperaturen von 28 °C im Edelstahltank vergoren
und ohne Holz, rein im Edelstahltank ausgebaut, um
die saftige Frische der Rebsortenfrucht auch im Wein
maximal zu bewahren.

Barbecue, gut gewlirztem, rotem Fleisch und Burger.

38.- , Magnum 86.-
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Piacere Blanc

Appellation La Cote 2019
Cave de Jolimont Schweiz, Wadtland
0.75l 13%
Muscat, Chasselas, Sauvignon blanc
Edelstahltank Naturkorken
8-10°C 1-3 Jahre

4.0

"fruchtig & leicht sisslich"

Der Piacere Blanc zeigt sich im Glas in einem hellen
goldgelb. In der Nase ein Bouquet von weissen
Friichten, begleitet von einem Hauch Eiche und an
Mokka erinnemnde Noten. Am Gaumen ein runder
Auftakt, mit einer leichten Susse, die den langen
Abgang begleitet.

Lange Gérung im Stahltank mit kontrollierter
Temperatur.

Apéritif, Fisch, Asiatisch, Tapas
24.-

FEDERWEISSER

Federweisser
Zirich AOC 2020
Weinkeller zum Stauffacher Schweiz, Zirich
0.75I1 13%
100% Pinot Noir
Edelstahltank Naturkorken
9-11°C 1-3 Jahre

4.0

"elegant und finessenreich"

Sehr helle Zwiebelschalenfarbe, delikates fruchtiges
Bukett mit Noten von Birmen, Hefe und Karamell, im
Gaumen sehr frisch und lebendig, erinnert an rote
Waldbeeren und englische Bonbons, eher leichter
Korper, weiche, crémige Textur, verlangerter und
fruchtbetonter Abgang.

Dieser Weisswein wird aus roten Trauben hergestellt.
Garung im Edelstahltank

Apero, Fisch, Risotto
24.-

\TSSCH

Staatsschreiber Blanc Prestige

Zurich AOC 2020
Staatskellerei Zurich Schweiz, Ziirichsee
0.751 13%

Muscat, Riesling x Silvaner, Pinot Noir,
Gewdirztraminer
Edelstahltank
8-12°C

Naturkorken
1-3 Jahre
4.4

"spritzig & suffig"

Ein Weisswein der zum Teil aus blauen Trauben
gekeltert wurde und deshalb eine helle Zwiebel-
schalenfarbe aufweist. Im Bukett ausgeprégt, fruchtig
mit Pfirsich, exotischen Friichten und typischem
Muskatton, im Gaumen weich, sehr fruchtbetonter,
mit lebhafter Frische, schone Aromenvielfalt,
ausgewogen und lang.

Traditioneller Weinbau und anschliessender funf
monatiger Ausbau im Edelstahltank

Apéro, Fisch und hellem Fleisch

32.-

BLANG
ND

A0C Gravatupen
EREE

Blanc de Noir

AOC Graubiinden 2020
Von Salis Schweiz, Graublinden
0.75 13%
100% Pinot Noir (weiss gekeltert)
Edelstahltank Drehverschluss
6-10°C 1-3 Jahre

4.4

"Herrliche Fruchtigkeit & dezente Sisse"

Ein beerenfruchtiger, duftig-leichter und suffiger Wein.
Frisch und fein im Gaumen. Aromatisch und weich
mit einer dezenten, verfihrerischen Stisse im Auftakt

und erfrischender feiner Saure im Abgang.

Die roten Pinot Noir-Trauben werden sofort nach dem
Entbeeren abgepresst und dann wie ein Weisswein im
Edelstahltank gekeltert und ausgebaut. Durch
Filtration der Farbpartikel ist dieser Wein weiss wie ein
Weisswein.

Der Apérowein schlechthin

38.-



Ville de Sierre

Wallis AOC 2019
Adrian & Diego Mathier Schweiz, Wallis
0.75lund 1.51 Magnum 12%

100% Chasselas (Gutedel)

Edelstahltank Naturkorken
8-10°C 1-3 Jahre
4.3

Leicht - Uppig
Trocken -— SuB
Weich - Saurehaltig

"Ausgewogener Walliser"

Dank dem sonnenverwdhnten Traubengut verbleibt

im vergorenen Jungwein eine raffinierte Restsusse,

welche die jugendliche Frucht unseres Ville de Sierre
elegant abrundet.

Bevor sédmtlicher naturlicher Zucker der Emte
vergoren ist, wird die alkoholische Garung beendet.

Aperitif, Stisswasserfisch und Krustentiere.

30.-, Magnum 60.-

Heida "Matterhorn"

Wallis AOC 2020

Riem Daepp & Co Schweiz, Wallis

0.75 13%
Savagnin Blanc (Traminer)

Edelstahltank Naturkorken

6-10°C 1-3 Jahre

4.3

"herrlicher lieblicher Alpenwein"

Der Heida, vom Savagnin blanc oder Traminer
stammend, wird zurecht als die Perle der Alpenweine
bezeichnet. Strohgelbe Farbe. Ausserordentlich feines,
delikates Bukett, mit Aromen von Nissen, Honig und
exotischen Friichten. Auf dem Gaumen kérperreich
mit einer schénen Lebhaftigkeit und einem lang
anhaltenden Abgang. Leicht siss.

Trauben aus hohen Lagen

30.-
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Ricossa Bianco Appassimento

Antica Casa 2019
Piemonte Barbera DOC Italien, Piemont
0.75l 12.50%

Cortese, Chardonnay und Moscato

Edelstahltanks Drehverschluss

6-10° 1-4 Jahre
4.0
Leicht - Uppig
Trocken - siuB
Weich - Saurehaltig

"rund & erfrischend"

Im Glas erstrahlt dieser Wein in einem hellen Stroh-
gelb mit glitzernden Reflexen. Mit einem fruchtigen
Bouquet nach saftiger Ananas, knackigen Granny
Smith Apfeln, nussigen Noten nach Mandeln und
sonnengetrockneten Zitronen wird die Nase gekonnt
eingenommen. Am Gaumen besitzt dieser Italiener
eine wundervolle Séure, die perfekt mit der feinen
Restsiisse harmoniert. Auch eine schéne Frische ist
préasent, die in den angenehmen Nachhall begleitet.

Appassimento ist ein italienisches Verfahren, welches
fur das Antrocknen von frisch gelesenen Trauben
steht. Durch die Trocknung der Beeren wéhrend 4-6
Wochen steigt die Zuckerkonzentration. AnschlieBend
wird der Most in Edelstahltanks vergoren und
ausgebaut.

Apero, Fisch, Pasta oder Thaicurry.
22.-

X
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12 e Mezzo Malvasia del Salento
Malvasia del Salento 2018
Varvaglione Italien, Apulien
0.75l 12.50%

100% Malvasia
Edelstahltank Naturkorken
6-11°C 1-4 Jahre
3.9
Leicht «-» Uppig
Trocken -_— sufy
Weich - Saurehaltig
"leicht & spritzig"

Noten von Vanille, tropischen Friichten und Honig
ergeben gemeinsam ein herrlich facettenreich
duftendes Bukett. Der 12 e mezzo Malvasia del
Salento von Varvaglione zeigt eindrucksvoll, was das
Zusammenspiel der Sonne Apuliens, der Lagen am
Golf von Tarent und die Rebsorte Malvasia del
Salento hervorbringen kann. Am Gaumen herrlich
trocken, frisch und ausgewogen. Mit guter Textur
und einem schénen Nachhall.

24 Stunden Mazeration, schonendes Pressverfahren,
Garung bei 14°C. Verfeinerung im Stahltank.

Fisch und Krustentiere. Kase, sowie Vorspeisen.

20.-

Senza Parole Bianco di Chieti

Bianco di Chieti 2018
Nicola Barese Italien, Abruzzen
0.75l und 1.51 Magnum 12%

Trebbiano , Chardonnay , Sauvignon blanc

Edelstahltank Naturkorken
10-12°C 1-4 Jahre
4.0

Leicht [ Y Uppig
Trocken Lo sufs
Weich - Saurehaltig

"leichter Stditaliener

Dieser freundliche hellgelbe, fruchtige Weisswein ist
unglaublich weich und bezaubert mit lieblichen
Aromen von Bime, Pfirsich und Melone. Ein Hauch
von Vanille rundet den vollfruchtigen Genuss ab, der
im Gaumen suss und ausgesprochen harmonisch
ist.

Strenge Traubenselektion. Kalte Mazeration mit
sanfter Pressung. Stahltankvinifikation und Ausbau.

Apéro, Antipasti, K&se sowie leichten Fischgerichten.

24.- , Magnum 48.-



Name

Klassifikation
Hersteller
Gebinde

Rebsorten

Ausbau

Vivino Rating

Profil

GIESSI Kommentar

Beschreibung

Vinifikation

Speiseempfehlung

Preis

Jahrgang
Land, Region
Akohol

Verschluss
Trinktemperatur  Lagerfagigkeit

Laserna Rioja Blanco

Rioja Blanco DOC 2016
Contino Spanien, La Rioja
0.751 13.50%

100% Viura

Barique Naturkorken
10-12°C 3-8 Jahre
4.3

Leicht = Uppig
Trocken [ ) sk
Weich - Saurehaltig

"trockener Spanier"

Ein hellgelber Weisswein mit intensiver Nase nach
Zitrusfrucht, blumigen Noten und Apfelaromen. Im
Gaumen zeigt er eine gute, unglaublich harmonische
Fllle und intensive Frucht nach Zitrusaromen, Vanille
und wiederum Apfel, eine prasente, schén
eingebundene Frische und eine wunderbare Balance.

100% Viura Trauben fermentiert im Barique

Fisch, Gemuse und Kése

26.-

Altado Verdejo
Almansa D.O. 2020

Finca Fella / Fantini Spanien, Almansa
0.751 12.50%

100% Verdejo

Naturkorken
8-12% 1-3 Jahre
4.1
Leicht - Uppig
Trocken - SaB
Weich -— Saurehaltig

"erfrischend fruchtig mit Zitrusnote"

Aromatischer und fruchtiger Verdejo . Mineralische
exotische fruchtige Note, die an Zitrusfriichte und
griinen Apfel erinnert. Frisch und knackig im
Gaumern. Gute S&ure, dezente Restslisse und langer
Abgang.

Mechanische Emte bei Nacht um die kiihlen Trauben
bei 13° gegen 25 Tage zu garen. Danach bleibt der
Wein rund drei Monate auf der Hefe und wird sanft

gefiltert.

Apero, Reis, helles Fleisch und Fisch

26.-

VARKUS MOLITOR

Haus Klosterberg Riesling Trocken

Riesling Mosel 2019
Weinmanufaktur Markus Molitor ~ Deutschland, Mosel
0.75llund 1.51 Magnum 11.5%%

100% Riesling

Edelstahltank Drehverschluss
8-11°C 2-5 Jahre
4.1

Leicht - Uppig
Trocken - SuB
Weich - Saurehaltig

"mineralisch mit fruchtiger S&ure"

Er duftet fein nach griinen Apfeln, Aprikosen,
Zitronen, Grapefruit und etwas Quitte, zeigt eine
présente, aber gut eingebundene Saure und wirkt

rund und harmonisch. Der Abgang ist trocken, leicht
und frisch mit einer feinen Mineralik.

Die Handlese findet Anfang Oktober statt und die
Trauben werden direkt selektioniert. Der Klosterberg
wird spontan vergoren und reif ausschliesslich im
Stahltank bevor er ohne Schénungsmittel in Flaschen
abgefullt wird.

Apero, Vorspeise, Wok, Fisch und Gefligel
32.-, Magnum 76.-

chiteau bauduc

T T TS TEeT
GRITIRI]

Chateau Bauduc Sauvignon Blanc

Bordeaux Sauvignon Blanc 2018
Chateau Bauduc Frankreich, Bordeaux
0.75I1 13%

95% Sauvignon Blanc, 5% Sémillon

Edelstahltank Drehverschluss
5-12°C 1-3 Jahre
4.1
Leicht - Uppig

Trocken = sufy
Weich -— S&urehaltig

"Sehr tiefgrindig & geschmacksintensiv"

Betorendes, frisches Sauvignon Blanc-Bouquet;
herrlich erfrischend am Gaumen mit hinreissender
Frucht, grosser Eleganz und verfiihrerisch trockenem
Ausklang. Dieser intensive Weisswein ist in diversen
Top-Hausern gelistet, wie zum Beispiel seit Uber einem
Jahrzehnt bei Gordon Ramsay und Rick Stein.

Friihe Traubenlese bereits Ende August bis Anfang
September. Ausbau im Edelstahltank.

Apéritif, Fisch, helles Fleisch
28.-



chiteau bauduc

Chateau Bauduc Rosé Bordeaux

Bordeaux Rosé 2020
Chéateau Bauduc Frankreich, Bordeaux
0.75l 12%

33% Merlot, 33% Cabernet Sauvignon, 33%
Cabemet Franc
Edelstahltank
10-12°C

Drehverschluss
1-3 Jahre
4.0

"Super erfrischender Aperowein"

Frisch, mit herrlicher Frucht und ausnehmend
verfihrerisch.

Im Gegensatz zu den meisten Rosé, die als
Resteverwertung der Rotweinerzeugung entstehen,
arbeiten wir bereits im Rebberg auf eine hochstehende
Qualitét hin. Es wird bewusst friiher gelesen, um die
Frische zu bewahren und den Alkohol tief zu halten.
Das Ergebnis ist entsprechend hervorragend.

Apéro, Gefliigel, Sushi, Vegetarische Gerichte
26.-

MIRABEA

\

¥
Vs
72.‘/
MIRERED
Etoite (‘
s )
Mirabeau Etoile
AOP Cétes de Provence 2020
Maison Mirabeau Frankreich, Provence
0.75lund 1.51 Magnum 13%
90% Grenache, 10% Cinsault
Edelstahltank Korken
10-12°C 1-4 Jahre
4.3
Leicht - Uppig
Trocken B SuB
Weich - Séaurehaltig

"feingliedrig, fruchtig und mit Finesse"

Kraftiger Rosé, schéne Komplexitat, aromatisch,
erfrischende Saure, fast ganz ohne Restzucker,
mineralische Struktur. Duft nach rosa Grapefruit,
Orangenschalen, Bime, weissem Pfirsich und floralen
Noten.

Um die maximale Frische der Weine zu garantieren,
werden die Trauben in den kiihlen Nachtstunden
gelesen, unter Ausschluss von Sauerstoff umgehend
sanft gepresst, zum Teil kalt gemaischt und bei
kontrollierten Temperaturen vergoren.

Fisch, mediterrane Vorspeisen, Weichkase, Apero
Fruchtdesserts

38.-, Magnum 76.-

11 Minutes
Rosé Trevenezie IGT 2020
Pasqua Vigneti Italien, Veneto
0.75l und 1.51 Magnum 12.5%

Crovina, Trebbiano di Lugana, Syrah, Carmenére

Edelstahltank
10-12°C

Glaszapfen
1-4 Jahre

4.2

"Inspirierend"

Ein frischer, umhillender Rosé mit einem intensiven
und komplexen Bouquet. Die fuir Verona typische
Sorte Corvina bringt blumige Aromen und eine
schéne S&ure mit, Trebbiano di Lugana sorgt fiir
Eleganz und einen langen Abgang, Syrah gibt feine
Frucht- und Gewdiirznoten und Carménére schafft
Struktur.

"11 Minuten" dauert die Maische, um den leicht
rosigen Farbton zu erhalten. Der Most wird gekiihlt
und in einen Stahlbehalter gefillt. Garung bei
kontrollierten 13°-16°C. Wenn die alkoholische
Gérung abgeschlossen ist, bleibt der Wein in Kontakt
mit dem Bodensatz fiir etwa 3-4 Monate.

Apero, Vorspeisen, Fingerfood und leichten Gerichten

30.-, Magnum 65.-

Piacere Rosé

Appellation La Cote VdP 2020

Cave de Jolimont Schweiz, Waadtland

0.751 13.50%
Gamay, Assemblage

Edelstahltank Naturkorken

8-10°C 1-3 Jahre

4.2

"Siffig und ein guter Starter"

Farbe: Helles Rosa Bouquet: Candy, holzige Noten

Gaumen: Sehr frisch, sanfter und lieblicher Abgang

Spezielles: Traditionnelle Vinifikation, die die Frische

sowie eine leicht stisse Vanille-Note zum Ausdruck
bringt

Traditionnelle Vinifikation, die die Frische sowie eine

leicht stisse Vanille-Note zum Ausdruck bringt

Apero, Vorspeisen, Sushi und asiatischen Gerichten

24.-

@

AISON GILLIARD

Porte de Novembre Rosé MiDoux

AOC Valais 2019

Maison Gilliard Schweiz, Wallis

0.75l 12.50%
Oeil-de-Perdrix, Pinot Noir

Edelstahltank Naturkorken

8-10°C 1-4 Jahre

4.2

"Etwas slsser flrs Apero oder Dessert"

Voller Finesse und Harmonie kombiniert er einen
geschmeidigen Antrunk mit einer erfrischenden
Séure. Das Bukett ist fruchtig, mit Duften, die an
Pfirsiche und Aprikosen erinnem. Im Gaumen frisch
und ausgewogen. Der milde Antrunk wird durch eine
schone Lebhaftigkeit vervollstandigt. Angenehm
sduerlich mit lang anhaltendem Finale. Dieser
halbstisse Rosé liegt voll im Trend.

Die sehr reifen Trauben werden sehr spét, beim
Novemberwechsel gepflliickt

Aperitif, Tapas, Vorspeisen

30.- , Magnum 65.-
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Akohol
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Adamanti Prosecco Extra Dry

Prosecco DOC Extra Dry
C&C SRL Italien, Veneto
0.75l 11%
85% Glera, 15% Chardonnay
Edelstahltank Naturkorken
8-10°C 1-3 Jahre
3.9
Leicht - Uppig
Weich - Saurehaltig
Zart [} Sprudelnd

"Solide zum Anstossen oder als Spritz"

Blasses Gelb. Wunderbar, blumiger Auftakt, der einen
filigranen und delikaten Prosecco anklindigt. Im
Gaumen kréftige Mousse und viel Frische mit
fruchtigen Nuancen.

Methode Charmat: Gérung in Edelstahltanks mit
anschliessender Filtration

Ideal als Aperitif, zu Fisch oder leichten Gerichten

22.-

¢ROSECCG

LAGIOIOSA
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La Gioiosa Rosé Millesimato

Prosecco Rosé DOC Brut
Villa Sandi Italien, Veneto
0.75l 11%

85-90% Glera, 10-15% Pinot Noir

Edelstahltank Korken
4-6°C 1-3 Jahre
4.1

Leicht - Uppig
Weich - Sé&urehaltig
Zart -— Sprudelnd

"Fruchtiger Auftakt fir sommerliche Feste"

In der Nase deutliche Noten von Erdbeeren und
Granatapfel, im Gaumen sehr frisch, perfekt
ausbalanciert zwischen floralen und fruchtigen Noten.
Perfekte perlage.

Blend von Glera und Pinot Noir-Trauben aus
Venetien, letztere im Verhéltniss von 10-15%.
Zweimonatige Fermentierung in Stahltanks (Methode

Charmat) bei 15°-16°, mit Hefe aus eigener Reinzucht.

Apéro, Fingerfood sowie Fisch

26.-

Cairette de Die "Excellence"

Clairette de Die AOC Demi-Sec
Caves Carrod Frankreich, Dréome
0.751 7.5%
25% Clairette Blanche, 75% Muscat a petits grains
blancs
Edelstahltank Korken
4-6°C 1-3 Jahre
4.1

"Frisch, slUss und prickelnd"

Sehr fruchtig und fein im Abgang. Intensiver und
blumiger Duft mit feinen Muskat-Aromen. Erfrischend
und leicht susslich.

Méthode dioise ancestrale: Der frische Most wird auf -
3°C runtergekihlt und gért bis zu einem
Restzuckergehlalt von 55g/l. Danach kommt er in die
Flasche und gért weiter bis er noch 359/
Zuckergehalt hat. Demi-Sec

Aperitif, Vorspeisen und fruchtige Desserts

22.-

CRAMPAG N

Veuve Clicquot Brut Carte Jaune

Champagne AOC Brut
Veuve Clicquot Frankreich, Champagne
0.75l und 1.51 Magnum 12%

Pinot Noir, Pinot Meunier & Chardonnay

36 Monate im Stahltank Naturkorken
6-10°C 0-10 Jahre
4.3

Leicht - Uppig
Weich - Saurehaltig
Zart - Sprudelnd

"Fir den exklusiven Moment"

Fur die erstklassige Champagner-Cuvée namens
«Carte Jaune» werden Trauben von nicht weniger als
50 bis 60 verschiedenen Crus verwendet. Der Cuvée
«Veuve Clicquot Carte Jaune» gelingt es, Starke und
Seidigkeit in Einklang zu bringen und sie wunderbar
mit aromatischer Intensitét und Frische zu verbinden.

Dies macht ihn zum idealen Aperitif aber auch zum
perfekten Champagner der ein Essen begleitet.

Klassische Flaschengérung

Apéro, Fisch, Geflligel, Meeresfriichte

88.- , Magnum 176.-



KULTUR & EVENT DERENDINGEN

ALKOHOLFREI
Mineralwasser Eptinger

1l

Coca Cola, Zero 1.51
Sinalco, Citron, Ice Tea 1.5l
Schweppes Indian Tonic 11
Red Bull 3dl
Ramseier Stiessmost 1.51
BIER

Stange Offenbier je nach Angebot 3dl
Appenzeller Quoéllfrisch Blgel 3.3dl
EVE Litchi 2.7dl
Somersby Apple Original 3.3dl
Diverse Biere (SuperBock, Moretti) 3.3dl
Panaché oder Diesel 3dl
Heinecken 0.0 Alkoholfrei 3dl
Smirnoff Ice 3dl
WARMGETRANKE

Kaffee, Espresso

Kafi Schnaps (Pflimli, Kirsch, etc.) 4cl

37.5%

KULTUR & EVENT DERENDINGEN

Hier finden Sie nur eine Auswahl unserer Weine.

Verlangen Sie unsere Weinkarte

ROTWEIN

PIACERE Rouge VdP Suisse

SENZA PAROLE ROSSO Primitivo IGT
RICOSSA Barbera Appasimento
SOPRASASSO Valpolicella Ripasso

60 SESSANTANNI Primitivo di Manduria
DE ROARI Amarone della Valpolicella

IL CARDINALE LINEA ORO Primitivo

ROSE
PIACERE Rose VdP Suisse
CHATEAU BAUDUC Bordeaux Sauvignon

WEISSWEIN

12 E MEZZO Malvasia del Salento
CHATEAU BAUDUC Bordeaux Sauvignon
PIACERE Blanc VdP Suisse

7.5dl
24.-
24.-
26.-
26.-
39.-
39.-
24.-

24.-
26.-

20.-

24.-

15dl
48.-
48.-
129.-

48.-

OBSTBRANDE

Studer Vielle Prune Schweiz
Studer Vielle Poire Schweiz
Williams Distillerie Willisau Schweiz
Kirsch Distillerie Willisau Schweiz
Pflimli Distillerie Willisau Schweiz
Zwetschgen Distillerie Willisau Schweiz
Hennessy Fine de Cognac Frankreich
LIKOR

Frangelico Italien
Amaretto Disaronno Italien
Baileys Original Irish Cream England
Cointreau Frankreich
Limoncé Limoncello Italien
VODKA

Absolut Schweden
Belvedere Polen
Russian Standart Russland
Troika Red, Green Schweiz
RUM

Havanna Club Afejo 3 Afios Cuba
Barcelo Gran Afejo / Blanco Dom. Rep.
Diplomatico Reserva Exclusiva Venecuela
Plantation XO 20th Anniversary Barbados
Centenario Fundation 20 Afios Costa Rica

SCHAUMWEIN

ADAMANTI Prosecco D.O.C.
CLAIRETTE de DIE Muscato

VEUVE CLICQUOT BRUT Champagne
RIMUSS SECCO BIANCO Alkoholfrei

APERO
Ramazotti
Martini

Aperol Spritz
Hugo

Suze

Pastis Ricard
Blue Diamond (Sekt & Blue Curacao)
Pimm’s

ana's Aperitivo
Campari

SHOTS

Appenzeller Alpenbitter / Jagermeister
Berentzen Saurer Apfel

Zekilla

Jim Beam Honey

Kleiner Feigling

Tequila Sierra

Suuri Zunge/Apfelstrudel

Berliner Luft

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

42%
42%
38%
38%
38%
38%
40%

20%
28%
17%
40%
25%

40%
40%
40%
20%

40%
38%
40%
40%
40%

30%
16%
15%
10%
20%
45%
24%
25%
15%
23%

29%
16%
20%
35%
20%
40%

18%

4.-
4.-
4.-

4.-

4.-
6.-
4.-
4.-

24.-

98.-
18.-

4.-
6.-
5.-
4.-

0.-
4.-
4.-
4.-

WHISKY & WHISKEY

Highland Park 12 Year Viking Honour
Aberfeldy Highland Single Malt 12 yo
Aberlour 12 Years Single Malt
Lagavulin 16 Years Islay Single Malt
Smokehead Islay Single Malt
Connemara Peated Single Malt
Jameson Caskmates Stout Edition
Tullamore Dew Irish Whiskey

Jim Beam Bourbon Whiskey

Jack Daniel’s Old N°7

Woodford Reserve Straight Bourbon

GIN

Bombay Sapphire

The Botanist Islay Gin

Hendrick’s Gin

Tanqueray No. TEN

The London No.1

Malfy Gin (Rosa, Limone, Arancia)
Monkey 47

Gin Mare

Fever-Tree Premium Tonic

GRAPPA

Sibona Barolo
Sibona Moscato
Sibona Chardonnay

COCKTAILS

Mojito

Tequila Sunrise

Whisky Sour

Amaretto Sour

Old Fashioned

White Russian / Black Russian
El Presidente

Tom Collins / Gin Fizz

Dry Martini

Manhattan / Dry Manhattan
Caipirinha

Negroni

Long Island Ice Tea
Moscow Mule

Blue Lagoon

Kamikaze

LONGDRINKS

Scotland
Scotland
Scotland
Scotland
Scotland
Ireland

Ireland

Ireland
Kentucky USA
Tennessee USA
Kentucky USA

England
Scotland
Scotland
England
England
England
Deutschland
Spanien
England

Italien
Italien
Italien

Gin Tonic (Bombay, Bulldog, Gordon & Schweppes)

Grline Banane

Gummibarli (Rot, Griin, Weiss)
Malibu Orange

Vodka Lemon / Orange
Whisky Cola

Passoa Orange

Cuba Libre / Rum Cola

4cl
4cl
4cl
4cl
4c¢l
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
20cl

4cl
4cl
4cl

8cl
4cl
6cl
6c¢l
6cl
6cl
6c¢l
6cl
6cl
6c¢l
6cl
6c¢l
10cl
6c¢l
6c¢l
6cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

40%
40%
40%
40%
43%
40%
40%
40%
40%
40%
43.2%

40%
46%
41.4%
47.3%
47%
41%
47%
42.7%

42%
42%
42%

40%
40%
40%
28%
40%
27%
33%
40%
40%
40%
40%
40%
40%
40%
40%
40%

40%
17%
40%
17%
40%
40%
17%
40%



PHILOSOPHIE

In unserem Weinangebot befinden sich nur Weine, die wir
apbsolut empfenlen. Im Gegensatz zu anderen Lokalitaten
haben wir einen halb so hohen Preis fur Weine, da die
Miete und Mitarbeiter bereits bezahlt sind. Alles andere
ware unfair.

DEGUSTATION

Unsere Weine kdnnen Sie geme vor Ort degustieren oder
zuhause ausprobieren. Freie Daten finden Sie am
einfachsten im Kalender auf unserer Homepage.

BIER

FOr lhren Anlass kdnnen Sie sich Ihr  Lieblingsbier
aussuchen. Wir verfugen Uber eine Vielzahl regionaler,
nationaler und internationaler Biere die frisch Gezapft
werden. Ist ein KEG leer und nicht mehr viel Betrieb, so
wechseln wir automatisch auf Flaschenbiere, so dass
moglichst kein frisch angebrochenes KEG Ubrigbleibt.

APPENZELLER Dunkel, Lager, Qudlifrisch
BOXER

BURGDORFER Hell, Aemme Trub
CALANDA Lager, Edelbrau

CHOPFAB Draft, Trub

EICHHOF Lager, Klosterbrau, Hubertus
EINSIEDLER Lager, Dunkel

EGGER Maximus, Galopper, Albertus
FELDSCHLOSSCHEN Hopfenperle, Lager
HEINECKEN, GUINNESS, MURPHY'S (4.-)
OUFI Hell

Pro KEG verrechnen wir 60 Stangen a 3.-

ZAPFGEBUHR

Wir bieten die Option Ihren Lieblingswein in der GIESSI
zu trinken. Sie kénnen diesen 1-5 Tage vor Ihrem
Event anliefern und wir sorgen fur die richtige
Lagerung und Temperatur. Unsere Zapfgebuhr ist 8.-
pro Person Uber 16 Jahre.

JAHRGANGE

Die Jahrgange sind unverbindlich. Wir k&nnen nicht
garantieren, dass der entsprechende Jahrgang bei
unseren Lieferanten verfUgbar ist.

BOWLE

Als Welcome Drink oder zum Apero empfehlen wir
unsere frisch zubereiteten Bowlen. Die Friichte werden
mehrheitlich saisonal Ausgesucht (oder von Ihnen
bestimmt). Wir raten pro Person 1-3dl Bowle je nach
der Lange des Aperos, wie auch dem restlichen
Getrankeangebot.

Prosecco Fruchtbowle

(Erdbeere, Melone, Mango, Beeren) 19.-/]
Alkoholfreie Bowle mit Rimuss Bianco Dry 15.-/]
Rum Bowle mit eingelegten Friichten 19.-/1
Gin Bowle mit Tonic

( Gurke und Limette oder Beeren) 21.-/1
Long Island Bowle 21.-/]
Mojito / Caipirinha Bowle 21.-/1

LAGER

Wir versuchen unsere Weinliste aktuell zu halten und
auch Trends mit aufzunehmen. Darum verflgen wir bei
vielen Weinen nicht Uber grosse Lagerbestande. Die
Weine werden fUr das jewellige Event bei unseren
Lieferanten bestellt.

MAGNUM

Bei unseren runden 8er Tischen empfehlen wir
Magnum Flaschen mit 1.8 Inhalt. So ist sichergestellt
das jede Person am Tisch ein Glas abkriegt und nicht
gleich eine zweite Flasche geordert werden muss.
Ausserdem. Wein in Magnum Flaschen schmeckt
einfach besser.

MITTERNACHTSSNACK

Wir bieten auf Bestellung verschiedenen einfache
Mitternachtssnacks an. Um einen reibungslosen Ablauf
Zu garantieren mussen dafir mindestens  zwel
Mitarbeiter der GIESSI vor Ort sein.

Pommes Frites mit Ketchup und Mayo 6.-

Patato Wedges mit Sour Cream Dip 7.-

Premium Chicken Nuggets mit Pommes 13.-
Premium Chicken Nuggets mit Wedges 14.-
Fischknusperli, Tartarsauce & Pommes 15.-
Fischknusperli, Tartarsauce & Wedges 16.-
Rosti 10.-
Rosti mit Spiegelel 12.-
Kaserdsti mit Speck und Spiegele 14 .-

Wird ein bestellter Mitternachtssnack nicht in Anspruch
genommen, so verrechnen wir 50%, um die
Warenkosten und Lagerhaltung zu decken.



